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La cronologia de Frankie

081004 Melting pot. Y todo empez6 viendo que habia
muchos cubiertos hechos a lo largo de la historia. Y
muchos estaban bien. Nos asalté la gran duda acerca
de la estrategia a seguir: disefar y fabricar, que era lo
que se esperaba del equipo, o bien escoger y seleccio-
nar, aceptando que la parte del trabajo que nos tocaba
a nosotros quiza ya estaba hecha. Se propuso lo que
se dio en llamar la cuberterfa Optima, es decir, escoger
el mejor cubierto, con independencia de su marca o
disenador, para cada comida y juntarlos todos en una
coleccién. Todos distintos en su disefio, todos igual de
optimos. Un melting pot.

141004 Una historia de cubiertos. Pero claro, parecié
que no ibamos a hacer nada y ademas nos interesaba
el tema. Nos pusimos a investigar qué era eso de los
cubiertos. Para empezar descubrimos que desde una
perspectiva occidental, primero fueron las cucharas,
luego el cuchillo, mas tarde un segundo cuchillo para
que no se escapara el filete del plato y sélo después
aparecio el tenedor.

191004 De orden, limites y singularidad. A |a vez que
enredados en cubiertos, estabamos pensando en boles
y recipientes de servicio. Por ello trabajamos el lugar de
las cosas en el plato, en la bandeja, y de qué manera
van desapareciendo del plato (hacia nuestra boca) o de
qué manera va quedando abandonado en la bandeja lo
que nadie se toma. /Alguien se ha fijado en el aspecto
de una mesa en la que la comida ha finalizado pero
que ain conserva los platos? En este momento tam-
bién tratamos el problema que supone la fabricacién
seriada, cuando pretendes una pieza verdaderamente
singular. A todos nos gusta tener algo distinto.
101004 La presentacién a FA. Bueno, habia que presen-
tar nuestras pesquisas y propuestas al sefior cocinero
Ferran Adria (a partir de ahora FA). Nos plantamos en
su laboratorio con una coleccién que habiamos hecho
con anterioridad y que denominamos como Técnica,
pero le presentamos la Coleccién Optima de la que
hemos comentado anteriormente. También hablamos
de boles y superficies de servicio.

151104 La reunidn-Frankenstein. Esta vez quedamos
en nuestro LAB (nuestro taller). Tenfamos una cantidad
nada despreciable de cubiertos de todas la medidas,
bastantes materiales (aunque el rey era el acero) y no
pocos colores. Estaban extendidos sobre las mesas y
nos pusimos a toquetearlos con la ayuda de Marc Cus-
pineray Damidn Carcia Puig, por parte del equipo de FA,
Miquel Cunill, orfebre, y Neus Canals. Marc defenda,
imitando a un voraz sorbedor de sopas, que se tenia
que estudiar el uso de las piezas y ponia en duda la ten-
dencia actual a aumentar la dimensién de los cubier-
tos. Por ahi alguien opinaba que habia que asociarle un
concepto a la pieza, que bastaba con que fuera bonitay
sencilla pero con alguna idea detras. Otros simplemen-
te ayudaban proponiendo que fuera la mejor cuberteria
del mercado. Como iba ganando enteros, por produc-

tiva y divertida, la opcidn de estudiar las piezas se fue
consolidando y seguimos comentando como ésta era
cémoda, como la otra tenia un tamafio adecuado, como
lade mas alla tenfa un peso ligero... Si, todo eran buenas
cosas, pero juntas en una sola pieza abocaban a una
imagen de Frankenstein. Era una pista.

161104 Lo que comemos. Aparte de haber recopilado
una coleccién de piezas destacables, empezamos a
mirar nuestra realidad mas cotidiana. Ahi aparecié el
mundo de los ments, de la comida rapida, de las cenas
intimas y las grandes comidas de festivos... o las visitas
a un restaurante con estrellas Michelin. De ahi toma-
mos desde distintas formas de encarar la ingesta de
un plato a los diferentes adminiculos que usabamos
seguin el lugar, el tipo de comida, incluso la hora del
dia... También nos fijamos en el mend propiamente
dicho: qué se come en prisién, cdbmo te introducen el
suero en el hospital, qué te ofrece el restaurante de la
esquina cada dia al mediodia.

221104 Evolucién de las especies-Part Il. Habia que
buscar las caracteristicas de las nuevas piezas, porque
seria deseable utilizarlas. Entonces nos propusimos
mirar hacia la manera en que distintas culturas ma-
nipulaban los alimentos a la hora de ingerirlos (feng
shui, kashrut...) y también si habia que plantearse el co-
mer de una forma distinta los platos conocidos. Quizd
cuchara-cuchillo-tenedor no eran las piezas optimas
para algunas actividades alimenticias determinadas
(una esponja ¢para tomar |a salsa sin engordar?).
101204 Reinventando la sopa de ajo. Con la comidano
se juega, lo teniamos claro. Decidimos definitivamente
iren la busqueda de caracteristicas modelo en las cu-
berterfas que estdn en el mundo. Analizar las mejores
piezas para extraer sus caracteristicas. Parecia una for-
ma razonable de reinventar la sopa de ajo.

151204 Guibn presentacion-Cuberteria de fusién. La
fusion era un nombre malo, pero describia el proceso
seguido. Unos analisis técnicos llevaban a una pieza
perfecta en proporciones y forma, pero un tanto sin
alma. Buscar referencias y caracteristicas a otras pie-
zas, una especie de mestizaje, le insuflava un poco
de espiritu vital. Entonces: forma pura + mestizaje =
nueva cuberteria.

151204 Fusi6 Ganivets. Y para explicarlo hicimos un
power point.

151204 Cubiertos en el espacio. No sélo investigamos
cubiertos o usos de otras culturas sino que nos pro-
pusimos considerar cémo en una situacién extrema,
fisicamente lejana a nuestro dia a dia terrenal, se en-
caraba el proceso de comer. Como la investigacién dio
un resultado basado principalmente en imagenes, nos
decidimos a repetir la experiencia del power point.
201204 Reunién-Neobarroco. En esta ocasion FA nos
recibe en una capillita que tiene en el interior de su
laboratorio, bien capillita o sala capitular. Impresio-
nante. Se miran las piezas y apunta que tal vez son






